TECHNICA

¢ arienide 2008 e

sz trowvarm oag dli from.
e g nd sHda craciake

ool

ot

menti per

|'-\.'\ 1 b

s X
8, quando ooncal
FAREHASCTD PIeEs

0 Al relend

lentazione di el
pame s pil disparati sothe
prochistth kndustriali per ecor

Iy sul Costo-rad

com il rischdo perd, se non at-
tentamente gestib, O esaene
penalizaati sia dal punta &

Vasta fikatve  (manon

produzion,  peggioramer
chegli tnadi di forfilith, wano

i ifcmemenh di peso) che da

Cuk alte temperaiy

e sobfopongzond H Bt
A
fw cobdiztona

1 wiris fisii

I.('I:'.:,'ll.'.k UTET I

_u':l."-"h\!'-l' i [" AN LITPTEATT

"'l'l "rreired bato e

ALTA EFFICIENZA
A fronde di fatbori coonemic
[precen delle materio pri

€ ambientali (arrive

stagione estiva) che cor
zionane  pegativamenie la
gestione aoendale. To siora
TakH

che sioc-

ol taiti gli o

&R ea o e

AZLZIEMDE E PRODOTTI

Vigorlievit, [integratore
che valorizza la razione

LA COMPOSIZIONE DI VIGORLIEVIT o=

{5e) vpendd

Lisviti di birva vivi coppe 5.

s dellaspetto slimen
ure in aflevarmnento deve ¢

SCIT YL

dells razione, in modo che e

e vengano ST
colt la

t efficienea,

Tuth © Som

poients T ironall o oul

NG ooinpaee, ool che

Vamimsabe. possa trasfirmaci

o
Ve agiee per o

stabodisms

regalatione delbe fermentamoni
thcelurmenie vide.

ta da diete ad alts costenoto
potrebbers cawwars Fistaurars

Liewiti i birra def genore Soccharempens coereviviae

Liwvith di birra Sc spenti e irradiati con tecnologia
a brevetto eschuive Yitasol

Lievith di birva vivi ¢e. 5. corevisios BocmiMasc! 39885
Estratis setio della fermentazione di Aspergifus oryice

| im collaborazioms

Wherando ! Con ?ITﬂSfDL | o

alls vaiche da latio mel poriedo di tramsizio-  parte enargetica
Hﬂmlmhhmldﬁm e
e della rariens ¢ stkmelire Fengrations
notarisments i in quents poriets, mitan-  (calds eotive, cansbi almantari, matenle prime sca-
e mw::ﬂrmm Yigorhevit rappriienia rhpnu'
patabapic insidiets come o chetond) o ned pevic-  idesls 5 ehl cevea & masdemizrare b quantiti o
do di massms produzbone iattea [carptterizia-  la quadith delle e produzionl in un perlada in

corsegeenti palologie podali /o sistensiche).

W 'I.|‘||-_I pr.l‘«:-:nn' i

microclem

chie bigo

Bna. agine

HLASAIF ¢
. [ ualsiac

venlo nutrizicnale deve Le

carevivion Neye Sc 4T

oo della complk

H1 pir &f poeca-

i, viste amche ke sollecita
riond cul = sottepongona gl
pratutto alimenti riochi i aniab per eremeniarme lo
fibra come | foraggd. Hremi-  produciond

G e
SUTIRE R

TRE AZIONI

ma kb Cion g iler smibarioss obict

complesso, vl nasce Wigoelevit, un pro

dowve vivor i perfietta sim, va & arriochisge

biosi popolaskoni di protoe pamima i prod

ool batteri Mich>  ivbegrasivi progest da Vitasol

ribuiscono agli
di oand

menio che viene

Llevasor Malkamd L'art
di Vigoer

wskoura la oornpletn

e O o

iocuhieion delle femments-

rawm noranall, graee alla

Fowrma di acid COF T 1NN SRk

L- perfetia complementariens tra | costh- . al bevied da carne nelie lasi & syentamento
twentl df Vigerfievit garantivee i migiers  (per stimolare una
riamminali, ;

rapida lormations deila
hatterica rervdnale ) o de ingrasta/Rniag-
fio (par LA tratlermagions della

par-

dungue 1a

di amido e cwli fatton alimen i hanng us Bt couto ed &

di acidosi con  quindi i peterdi mare con il
mussima dell eflclenza -

AT SOMTfOneni

W Getenata da Vitasol e proset
mi: & da brevetto garantisce

B0 OO SSSiCL

e, pocisost ¢ [faky inolie  Pattivazione della

Probiosi. |

TPl |l |'r-'-'-i:.||'|.||.| [}, contimiats
Lbew ity vavd emitran o far par

vitamsma [, as-

atthvameribe dielis 1 T i SET-

meak, sbimosando lo svilh PP i@ prot oeasc i O

tabber-« liositthed che  esbrabm di Aol oryn
un'otima  mochi in Gattord Ji crescita o

afibracun W enemi (a-amil

tramte dell
it pastron

CRifera Cosl b

LT

slagione della Fibea, facilitann I

i del e i bameri celulosoli
Adcund shadi (Marous e coll

1998 Casmis- Alaroon ¢ ool

1¥91) hanno  evidenciato

iR ey Ly |
wifcde wu

gl dedls emperat q-

o, la cul nduzions, so

praftuthy mol p
anta a limi
s b oo Latiacn proosd ity srsdroem deriy
. favorendn nifl SOmsplesso la caldo

stabihith o
Prebiosi. 1 |

ifnS vidla morfL & |

v ald

Parabiosi.

GES AR

iberane  utilisslmi




